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Ammoniak nie nachweisen in nitrosen Kammer-
s#uren, daf ich im Jahre 190435) nochmals hervorhob,
daB man es nur in solchen Kammern finde, wo die
Kammersiure nitrosefrei und mit deutlichem Ge-
halt an schwefliger Sdure niederfillt; er behandelt
mich eben wie Mephisto den Faust: Du muflt es
dreimal sagen! So will ich denn zum dritten
Male erkliren, daf Ammoniak durch salpetrige
Siure in schwefelsaurer Losung zerstért wird und
damit in Stickstoff iibergeht, daBl also ein Nach-
weis des Ammoniaks, selbst wenn es wirklich ,,allent-
halben und in erheblichen Mengen‘ entstiinde, aus-
geschlossen wire, auler da, wo die Sdure sich mit
erheblichem SO,-Gehalt niederschligt. Da aber
findet man es nicht, wie L un g.e und B e r 1 sagen,
»einmal (moglicherweise auch sonst ganz aus-
nahmsweise), sondern nach vielen Mitteilungen,
die mir von den verschiedensten Seiten zugegangen
sind, geradezu im m e r. Ich hatte sogar Gelegen-
heit, die Siure aus einem System der Kunheim -
schen Fabrik in Niederschonweide bei Berlin zu
untersuchen, das aus vier hintereinander geschalte-
ten, gleich groBen Kammern bestand. Die Siure
aus den beiden ersten Kammern war nicht nitros,
sondern schweflig; und richtig enthielten beide
Ammoniak; die erste, welche mehr schweflige Saure
fiihrte, als die zweite, enthielt auch mehr Ammo-
niak.

Mit den Ammoniak men gen aber, die im
Kammerprozef3 entstehen, verhélt es sich genau
$0, wie mit denen des Stickoxyduls; der Kammer-
proze wird nun einmal aus Sparsamkeitsriick-
sichten so gefiihrt, daB die Stickstoffverluste mog-
lichst klein ausfallen; es ist und bleibt also unbillig,
mir, der ich von meinem Standpunkte aus die Am-
moniakbildung in der Bleikammer vorherge -
sa gt und dann durch Nachsuchen bestéatigt
gefunden habe, d a n n entgegen zu treten mit dem
Argument: Wenn es wirklich entsteht, so mul
auch viel davon entstehen. Stickoxydulbildung
und Ammoniakbildung sind und bleiben Neben-
reaktionen des Bleikammerprozesses; aber nach
meiner Auffassung entwickeln sie sich als selbst-
verstdndliche Konsequenzen der Hauptreaktion.
L un ge dagegen hat keine Erklarung fiir die Stick-
oxydulbildung; und die Ammoniakbildung erklart36)
er ,,mit der allbekannten Wirkung des naszierenden

33y Z. f. Elektrochem. 12, 600 (1906). Voll-
kommen mit meiner Theorie stimmt auch He m -
pels Beobachtung, daB die Stickoxydulbildung
stark zunimmt, sobald viel Wasser, wenn auch nur
lokal, in die Kammer gelangt; denn die Zersetzlich-
keit der Nitrososulfosiure und ihre Spaltung in
Stickoxydul und Schwefelsiure wird bei Abwesen-
heit von Saure besonders groB.

36) Diese Z. 18, 63 (1905).

Wasserstoffes”. Wo allerdings der herkommen
soll, das sucht man in Lun'ges Arbeiten vergeb-
lich.

Damit glaube ich, Lunge und Berls
Einwendungen vorliufig geniigend widerlegt zu
haben. Wenn sie von meiner letzten Arbeit we-
nigstens die Hauptsache, die Nitrosisulfosdure,
stehen lieBen, alles andere aber in Grund und Bo-
den verdammten, so befinde ich mich ihnen
gegeniiber in noch anderer Lage, indem ich von
der 38 Seiten langen Abhandlung gar nichts gelten
lassen kann. Weder die analytischen Versuche mit
Stickstofftetroxyd, welche mit unreiner Substanz
angestellt wurden, noch die Schliisse, welche sie
aus m e i n e n Resultaten der Oxydation des Stick-
oxyds durch Sauerstoff und Luft ziehen; weder ihre
mathematische Entwicklung, noch ihre graphische
Darstellung, weder ihre abfillige Beurteilung mei-
ner Theorie, noch die Begriindung ihrer eigenen
neuen koénnen einer strengen Kritik standhalten.
Sie meinen wieder, was L un ge schon frilher be-
tonte, der BleikammerprozeB sei nun einmal nicht
einfach, sondern die Zahl der Reaktionen zwischen
80,, H,0, 0, und NO, sei wahrscheinlich noch
groBer als schon von ihnen aufgezihlt. Die Kom-
plikation liege unbedingt in der Natur des Falles,
und man konne keinen gréferen Fehler begehen,
als alles in das Prokrustesbett eines einzigen Vor-
ganges einzwingen zu wollen.

Allein Prokrustes hatte noch ein anderes
Bett, ein sehr grofles fiir kleine Leute, die er so
lange breit schlug, bis sie das groBe Bett aus-
fiillten. Mich diinkt, dieses Verfahren ist gerade
80 verwerflich wie das andere; und wenn Lunge
und Berl mich mit dem Prokrustes verglei-
chen, der eine komplizierte Sache mit einer ein-
fachen kleinen Formel umfassen will (was ich mir
gern gefallen lasse), so muB ich ihnen dafiir den Vor-
wurf machen, da8 sie eine an sich ganz einfache
und leicht verstindliche Sache so lange breit
schlagen, daB sie bis zur Unkenntlichkeit -— we-
nigstens unkenntlich fiir alle, die nicht Zeit und
Geduld genug haben, sich eingehend mit dem Gegen-
stand zu befassen — entstellt ist. Die Wahrheit
liegt natiirlich bei keinem der beiden Vorgehen;
denn sie leidet nicht, daBl in irgend einer Richtung
ein Zwang auf sie ausgeiibt wird. Man wird aber
nicht im Unklaren iiber sie sein, wenn man unter-
schreibt, was ich schon vor zwei Jahren3?) sagte:

,,In der Regel findet man, daf die Natur der
Dinge eine groflere Einfachheit besitzt, als auf den
ersten Anblick erscheint. Aber man muf} nach ihr
suchen, sonst findet man sie nicht.”

37) Diese Z. 17, 1781 (1904).

Referate.

Il 14. Gidrungsgewerbe.

E. Buehner, J. Meisenheimer und H. Schade. Zur
Vergirung des Zuekers ohne Enzyme. (Berl.
Berichte 39, 4217—4231. 29./11. [10./12.] 1906.
Berlin.)

Nach einer Experimentaluntersuchung von Schade
sollte es gelungen sein, den Zucker auf rein chemi-
schem Wege in die bei der alkoholischen Gérung
durch die Téatigkeit der Enzyme entstehenden End-
produkte, Alkohol und Kohlensiure, zu spalten.
Die Behandlung einer alkalischen Zuckerlisung mit
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einem Luftstrome fithrte angeblich zu einem Ge-
menge von Ameisensiure und Acetaldehyd, wih-
rend bei Einwirkung von Hydroperoxyd der letztere
zu Essigsiure oxydiert werden sollte. Es gelang
8 ¢ h a'd e fernerhin, ein Gemenge von Acetaldehyd
und Ameisenséure, bei Gegenwart von Rhodium-
mohr, in Alkohol {Ausbeute 60—709,) und Kohlen-
séure iiberzufiihren. Der Nachweis des Acetaldehyds
bzw. der Essigsdure war jedoch nicht mit Sicherheit
erbracht worden. Die Nachpriifung der erstgenann-
ten beiden Reaktionen durch die Verff. fithrte zu
wesentlich anderen Resultaten. In beiden Fillen
zeigten sich unter den endgiltigen Oxydationspro-
dukten Glykolsdure und r-Erythronsiure (Trioxy-
buttersdure), sowie vermutlich Hexonsiuren neben
Ameisenséure. In den gekiihlten Vorlagen wurden
aufler mitgerissenem Wasser nur Spuren eines alde-
hydartigen Ko6rpers gefunden, welchen die Verff. als
Furol ansprachen. Die nicht fliichtigen Sturen sind
von § ¢ h a d e véllig iibersehen worden. Das Fehlen
von Milchsédure ist dadurch zu erkliren, daB die
ihrem Auftreten vorhergehenden Zwischenprodukte
durch die Oxydationsmittel zerstért werden. Ver-
mutlich entsteht intermediir Glycerinaldehyd, wel-
cher in 3 Mol. Formaldehyd zerfillt, der dann zu
Ameisensiure oxydiert wird; die Ameisenssure ist
somit nicht ein priméres Spaltungsprodukt, sondern
Oxydationsprodukt. Dies wird auch durch gleich-
zeitiges Auftreten von Wasserstoff bewiesen.
S ch a d e hatte das entstehende Gas fiir Sauerstoff
gehalten, gebildet durch Selbstzersetzung des
Hydroperoxyds. Die geringe Menge des Wasser-
stoffs 148t auf zwei gleichzeitig verlaufende Reak-
tionen : 1. 2CH,0 + Hy0, = 2HCOOH + H, und
2. CH,0 + Ho0, = HCOOH + H,O0 schlieflen. Es
ist somit die Braunfirbung alkalischer Zuckerltsun-
gen nicht auf eine Verharzung von Acetaldehyd zu-
riickzufithren, sondern vermutlich auf die Bildung
geringer Mengen von nicht fliichtigen, hydroxyl-
haltigen, leicht oxydierbaren Aldehyden, z. B. Gly-
cerinaldehyd, womit die Beobachtung Schades,
daf} alkalische Zuckerlosungen bei Zusatz von Am-
moniak, Natriumbisulfit oder Cyankalium farblos
bleiben, im Einklang steht. Die besprochenen
Zuckerzersetzungen sind also lediglich Oxydations-
vorginge, welche mit der alkoholischen Girung
nicht in Parallele gestellt werden, und auch
nicht Erfolge nach dieser Richtung hin liefern
koénnen. pr.

H. Pringsheim. Einflug der chemischen Konstitution
der Stickstoffnahrung auf die Girfihigkeit der
Hefe. (Berl. Berichte 39, 40484058, 8./12.
[21./10.] 1906. Gottingen.)

Verf. ist es gelungen, Hefe so zu ernihren, daB sie

unter bestimmten Bedingungen in (legenwart von

Zucker und mit diesem als Kohlenstoffquelle doch

nicht gart, d. h. also entweder keine Zymase besitzt

oder zu keiner Ausnutzung ihrer Zymase kommt,
wobei die erste Annahme die wahrscheinlichere ist.

Er kommt zu dem Satz: ,,Die Hefe ist imstande,

ihre ‘Leibessubstanz mit Hilfe recht verschieden

konstituierter stickstoffhaltiger Substanzen aufzu-
bauen. Zu einer Vergirung des ibr dargebotenen

Zuckers kommt diese Hefe jedoch nur dann, wenn

ihr eine Stickstoffquelle geboten wird, die die

Gruppe NH.CH.CO enthilt. Glykokol, Alanin,

Leucin und Tyrosin sind als Stickstoffnahrung fiir
die Zuckervergirung der Hefe geeignet. Verf. fiigte
noch hinzu die Vergirung einer Zuckerlosung mit
Phenylamidoessigsiure, Phenylalanin und Hippur-
siiure als Stickstoffquellen, um zu beweisen, daB die
Anheftung einer Phenyl- oder Benzoylgruppe
kein Hindernis fiir die Eignung zum Aufbau eines

giirkriftigen Plasmas ist, wenn nur die NH. CH. CO-

Gruppe erhalten bleibt. Auch mit Harnstoff trat
Gérung ein, wenn die Zucker-, Nihrsalz- und
Harnstoffauflosung getrennt sterilisiert wurden.
Die Harnstoffldsung zeigte jedoch schon allein al-
kalische Reaktion, wihrend eine nicht erhitzte
neutral war. Es ist daher wohl auch hier eine Ab-
spaltung von kohlensaurem Ammonium anzu-
nehmen und das Ammoniak, welches als Stick-
stoffquelle der Hefe eine Sonderstellung einnimmt,
wird zum Aufbau der gérkriftigen Hefezellen
gedient haben. In einer Sulfanilséure-Zuckerldsung
(auch Traubenzucker) entwickelte sich Hefe Logos,
Frohberg, Saaz und eine Weinhefe ohne Gasent-
bindung. Beim Abimpfen in Most trat in der ge-
wohnlichen Zeit Gérung ein. Wurde der Losung
eine andere Stickstoffquelle zugefithrt, so war Ga-
rung in der zu erwartenden Zeit zu beobachten.
Verf. priifte u.a. noch Metanilsiure, Naphthion-
siure, Benzamid. Immer trat in Gegenwart von
Ovos (Hefenextrakt) Girung, ohne Ovos schwache
Hefenentwicklung ohne sichtbare Gdrung ein. Die
Anzahl der vorhandenen Hefezellen konnte nicht
fiir das Ausbleiben einer wenigstens teilweisen
Zuckervergirung, bei der Erndhrung mit der Stick-

stoffquelle ohne NH.CH.CO-Gruppe, ausschlag-
gebend sein. H. wq.

F. Schiénfeld und W. Rommel. Die Heferassen D
und K der Versuchs- und Lehrbrauerei in Berlin,
Mit einer Tafel. (Wochenschr. f. Brauerei 23,
523527, 549552, 565568, 577580,
6./10. 1906. Berlin.)
Die Versuche mit den beiden dem Typus Froh -
berg angehtrenden untergirigen Hefen ergaben
neben deutlichen Verschiedenheiten auch verhalt-
nisméBig zahlreiche Ubereinstimmungen in ihrem
morphologischen Verhalten. Der Eiweiligestalt ist
bei Hefe K durchweg hoher als bei Hefe D, dasselbe
ist beim Aschen- und Phospliorsiauregehalt der Fall.
Die Hefe K besitzt ein hoheres sepz. Gew. als D.
Der Wassergehalt der gepreBten Hefen ist gleich
und betragt wenig iiber 70%,. Hefe K ist weniger
lagerfest wie D, sowohl bei kalten Temperaturen
als bei wirmeren. Die Hefe K (Bottichhefe) besitzt
eine bedeutend hohere Triebkraft wie Hefe D;
ebenso die Geligerhefe. Die Triebkraft der Geliger-
hefen betrigt nur etwa 1/5—1/; der Triebkraft
der Bottichhefen. Bei beiden Hefen wird die gréfite
Triebkraft bei 35° entwickelt. Die Widerstandsfi-
higkeit der verschiedenen Stadien der Girung ent-
nommenen Hefen gegen hohere Temperaturen ist
bei Hefe K geringer, ebenso die Girfahigkeit in
Wiirze bei hohen Temperaturen. Mit steigender
Temperatur von 30° an wird die Gérfahigkeit der
Hefe K in viel stirkerem MaBe geschwicht als bei D.
Die Kahmhautgeneration von Hefe K ist imstande,
mehr Kohlehydrate zu vergiren als die Bodensatz-
hefe. Im Brauereibetrieb vergirt Hefe K im Bottich

91%
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etwa um 109, hoher als D, auch girt Hefe K schnell
an und gibt etwas hellere Bjerfarbe. Die Stiirke der
Nachgirung auf dem Lagerfa beeinflussen die Hefen
dementsprechend in verschiedener Weise, auf die
Farbe und den Geschmack des Bieres {iben sie einen
verschiedenen Einflufl aus. Dagegén sind die Hefen
ohne Wirkung auf den Grad der Schaumhaltigkeit
und die Kilteempfindlichkeit. Die Endvergérung
ist bei beiden Hefen die gleiche. H. Will.
W. A. P. Moncure, R. J. Davidson und W. B. Ellet.
Der Einflug ausgewiihiter Hefen auf die Girung,
(BIL. 160, Virginia Agric. Exp. Station, Depts.
of Mycology and Chemistry.)
Das Bulletin bespricht in allgemeiner Weise die
Garungserscheinungen und dieUrsachen der chemi-
schen Verdnderungen bei der Umwandlung eines
Fruchtsaftes in ein alkoholisches Getrink. Daran
schlieBt sich ein Bericht iither 34 experimentelle
Untersuchungen dariiber, bis zu welchem Grade die
Girung durch Verwendung ausgewéhlter Hefen be-
einfluit werden kann, deren Ergebnisse folgender-
maflen zusammengefalit werden : 1. Die natiirliche
Girung kann ein gutes Resultat liefern oder auch
nicht, da man wohl die Schnelligkeit der Girung
durch Regelung der Temperatur beschrinken und
unnétige Verunreinigungen verhindern kann, sonst
aber absolut keine Kontrolle iiber die Qualitit des
vergorenen Zyders besitzt. 2. Das vorherrschende
Ferment bestimmt die Qualitit eines vergorenen
Zyders. Die Hefen besitzen verschiedene Charak-
tereigenschaften und bringen Zyder von bestimmten
Charaktereigenschaften hervor. 3. Die Hefen lassen
sich isolieren und die Charaktereigenschaften jeder
reinen Hefeart lassen sich bestimmen. Die Charak-
tereigenschaften einer fiir einen bestimmten Zweck
am besten geeigneten Hefeart lassen sich auf den
Zyder durch Zusetzung dieser Hefe zu dem frisch
hergestellten Most iibertragen. 4. Die dafiir erfor-
derliche Menge betriigt 1 Teil Hefenkultur zu 400
Teilen Zyder. Den Schlufl der Abhandlung bildet
eine Beschreibung der wichtigeren Hefekulturen aus
der 74 Arten umfassenden Sammlung der Station.
D.
F. Ehrlich. Zur Frage der Fuseldlbildung der Hefe.
(Berl. Berichte 39, 4072—4075. 8./12. [13./11.]
1906. Berlin.)
Zur weiteren Klirung der Frage benutzte Verf.
frisch hergestelltes Zymin; es wurde jedoch weder
bei der Vergidrung von Zucker allein, noch auf Zu-
satz von Leucin die Bildung von Fuselsl beobachtet.
Auflerdem war in keinem Fall das Leucin ange-
griffen. 25 g Zucker, in 75 g Wasser gel6st und mit
25 g Zymin angesetzt, gaben mnach achttiigiger
Girung bei Zimmertemperatur ein Destillat, aus
dem sich mit Kaliumcarbonat ein eigentiimlich
schwach basisch riechender Alkohol abscheiden
lieB, der jedoch bei der Rektifikation bei 77° und
78° tiberging und nicht die Spur eines Fuselgeruches
zeigte. Fast genau die gleiche Beschaffenheit besal3
Alkohol, der durch achttigiges Vergiren von je 20 g
Zucker in ca. 200 cem Wasser unter Zusatz von 2 g
r-Leucin mit 20 g Zymin gewonnen war. Auch bei
diesen Versuchen lie8 sich nicht die Spur Fuseldl
nachweisen. Ferner wurden 20 g Zucker, in ca.
200 ccm Wasser gel6st, mit 20 g Zymin ohne und
mit Toluolzusatz ungefihr 8 Tage lang vergoren.
Das aus der Lésung wiedergewonnene Leucin war

in wisseriger und salzsaurer Losung vollstindig in-
aktiv. Verf. méchte diesen Versuchen gleichwohl
fiir die Frage, ob die Fuseldlbildung eine rein en-
zymatische Reaktion ist, keine entscheidende Be-
deutung beilegen, da méglicherweise die Enzyme
bei der Herstellung der Dauerhefe zerstért worden
sind. Nach den Versuchen von Buchner und
Meisenheimer mochte Verf. annehmen, dal3
auch im HefepreBsaft kein fuselolbildendes Enzym
mehr vorhanden ist. H. Will.
Hans Pringsheim, Uber die Bildung von Fuseldl
bei Acetondauerhefegirung. (Berl. Berichte 39,
3713-3715. 10./11. [23./10.] 1906. Géttingen.
Verf. schlielt aus seinen Versuchen, dal bei der
Vergiirung von Rohrzucker durch Acetondauerhefe
in Gegenwart und in Abwesenheit von Leucin
keine faBbaren Mengen von Fuseldl gebildet werden.
Es wurden 30 g Zucker in 75 com Wasser gelost
und mit 15 g Dauerhefe nach Zusatz von 0,141 bis
0,562 g Leucin auf 100 ccm Losung unter Ausschlull
eines Antiseptikums bei 23 ° vergoren. Dann wurden
50 cem mit Dampf abgetrieben und zuerst zur
Alkoholbestimmung im Pyknometer und ferner zur
Fuseldlbestimmung nach B e ¢k m a n n verwendet.
Die festgestellten Mengen Fusel6l bewegten sich
zwischen 0,0054 und 0,0062 g, lagen also noch inner-
halb der Fehlergrenze der Methode. Bei der Ver-
girung der gleichen Konzentration von Leucin mit
lebender Hefe fand Verf. gut mefibare Mengen von
Fuseldl, welche die Fehlergrenze etwa zwanzigfach
tibertrafen. H. Wil
Rudolf Kunz. Ist die bei der alkeéholischen Hefe-
girung entstehende Bernsteinsiure als Spal-
tungsprodukt des Zuckers anzusehen? (Z.
Unters. Nahr.- u. Genufim. 12, 641—645. 1./12.
[1./11.] 1906. Wien.)
Es wurde der experimentelle Nachweis erbracht,
daf} bei der alkoholischen Hefengirung die Bern-
steinséure nicht aus dem Zucker gebildet wird, son-
dern offenbar aus der Leibessubstanz der Hefe durch
einen fermentativen ,,autolytischen Vorgang ent-
steht. C. Mai.
W. Henneberg. Einflu ven zwolif Saurearten, von
Alkohol, Formaldehyd und Natronlauge auf in-
fizierte Brennerei- und PreBhefe. (Waschen und
Reinigungsgidrung der Brennerei- und Prel3-
hefe.) (Wochenschr. f. Brauerei 23, 527530,
546—549, b568—571, 580—584, 597602,
6./10. 1906. Berlin.)
Die Veranlassung zu den mitgeteilten Untersu-
chungen gaben die zahlreichcn Anfragen aus der
Praxis, wie am besten die Betriebshefen zu reinigen
seien, und besonders die Tatsache, daf in unseren
heutigen Brennereien und Hefefabriken Bakterien-
infektionen noch auflerordentlich hiufig Stérungen
hervorzurufen vermégen. Bei der Hefefabrik sind
bei weitem die hiufigsten Schidlinge die ,,wilden
Milchséurebakterien®. Die Preflhefe ist ferner sehr
héufig mit Oidium lactis, der Kahmhefe und dem
Pinselschimmel, seltener mit Essighakterien und
ganz selten mit DButtersdurepilzen infiziert. Fiir
die Hefefabrik sind die gréfiten Schidlinge die
wilden Milchsaurebakterien und die Essigbakterien.
Schidlich fiir die Brennerei sind nur die wilden
Milchsiurebakterien. Zum Waschen der infizierten
Hefe sind nur diejenigen Stoffe geeignet, die fiir die
Bakterien betriichtlich giftiger sind als fiir die Hefe.
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Am meisten geeignet ist Schwefelsaure, dann Salz-
séure, Salpetersiure und Phosphorsiure. MiBig
gut geeignet ist Milchsiure, Oxalsiure, Weinsiure
und Zitronensiure. Ungeeignet ist dagegen : Fluf-
siure, Ameisensiure, Essigsiure, Buttersiure, Form-
aldehyd, Natronlauge und Alkohol. Fiir die
Reinigungsgirung sind gut geeignet : Schwefelsiure,
Salzsiure, Salpetersiure, Milchsiure, Weinsiure
und Zitronensdure; milig geeignet: Phosphor-
sédure; ungeeignet : Flulsiure, Ameisensiure, Essig-
siure, Buttersiure, Oxalsiure, Formaldehyd, Na-
tronlauge und Alkohol. Diese Angaben beziehen
sich zunéchst nur auf die untersuchten Verhiltnisse.
An Gifte gewdhnte Hefen wurden nicht untersucht.
H. Wil
H. van Laer. Uber einige dureh Borate hervorge-
rufene Koagulationserscheinungen ( Aggluti-
nation) der Hefe. (Bll. Soc. chim. Belg. 20,
277. August 1906. Gent.)
Verf. kommt zu folgenden SchluBfolgerungen :
1. Bei manchen Hefen tritt die Entflockung so rasch
ein, daf}’die Bestimmung der kritischen Dosis fiir die
Koagulation, ausgedriickt in Kubikzentimetern
einer Boraxldsung, welche im Liter !/4,Na,B,0,
enthilt, dulerst schwierig ist. 2. Wird die Hefe
durch Hitze abgetdtet, so nimmt die kritische Dosis
fir die Flockung zu; die dabei entstchenden Kliimp-
chen sind um so grofer, setzen sich auch um so
schneller ab, je groller die Menge des angewandten
Reagens ist. 3. Wahrend der Aufbewahrung der
abgetoteten Hefe unter Ausschlul von Infektion
mit Mikroorganismen erleidet die Zellsubstanz all-
mihlich Verdnderungen. Es entstehen S#uren,
welche der Flockung entgegenwirken und die fiir
den Eintritt der Flockung kritische Dosis betricht-
lich erhthen. Diese entgegenwirkenden Korper
finden sich insbesondere in der Flissigkeit, welche
die Zellleichen umspiilt. 4. Die Wirkungskraft
des Borax gegeniiber toter Hefe nimmt mit
der Alkalinitdt des Mediums zu; durch steigende
Zugabe von Natron kann die fiir die Hervorrufung
der Flockung nétige Menge von Borsdure betracht-
lich vermindert werden. Unterhalb einer bestimm-
ten Dosis von Natron tritt keine mit bloBem Auge
gichtbare Flockung ein; bei einer gréBeren Menge
der Base ist die Flockung immer unvollkommen;
ein UbermaB von Borsiiure macht sie nicht voll-
kommener. Bei einer geniigend groflen Alkalinitit
vollzieht sich die Trennung vollstindig unter dem
Einflull sehr geringer Mengen von Borsiure; stei-
gert man dann die Borsduregabe, so nimmt der
Umfang des Koagulums und die Festigkeit des Ab-
satzes zu. Sobald der erste Tropfen der Borsidure
mit der alkalisch reagiercnden Hefenmischung in
Beriithrung kommt, macht sich schon eine sehr
deutliche Reaktion auf die Zellen geltend, bevor
noch die Flockung mit blofem Auge sichtbar wird.
Die kritische Dosis fiir die Koagulation zeigt also
nur die Menge der Borsdure an, bei welcher das ent-
standene Koagulum so grof ist, daB es gesehen
werden kann. 5. Eine viel schwiichere Base als
Natron, beispielsweise Ammoniak, wirkt in gleicher
Weise; in verdiinnten Losungen, welche #dquiva-
lente Mengen der beiden Basen enthalten, ruft je-
doch das Ammoniak keine sichtbare Flockung her-
vor, wihrend die Wirkung des Natrons sehr deutlich
hervortritt. AufBerdem ist der bei Gegenwart der

schwachen Base sich bildende Absatz weniger ge-
schlossen und weniger dicht. Die Entflockung mit
verdiinnten Sduren geht auBerdem viel leichter
vor sich. H. Wil

Arthur Slator. Uber Zwischenprodnkte der alko-
holisehen Girung. (Berl. Berichte 40, 123.
26./1. 1907. [17./12. 1906].)

Verf. wendet sieh gegen die von Buchner und
Meisenheimer vertretene Ansicht, dal Milch-
siure als Zwischenprodukt bei der alkoholischen
Zuckergiarung auftrite. Er begrindet seinen
Widerspruch damit, daf nach seinen Versuchen
Milchsdure durch Hefe nicht oder nur sehr langsam
und unvollstindig vergoren wird. und dal} ferner
ein Zusatz von Milchsdure zu einer girenden Fliis-
sigkeit die Gérungsgeschwindigkeit, anstatt sie zu
erhohen, etwas verringert. Nach Verfs. Ansicht
miifite ein etwa auftretendes Zwischenprodukt
mindestens ebenso schnell wie Glucose vergoren
werden, und es miillte weiter bei Zugabe zu einer
garenden Flissigkeit schnell verschwinden. Ein
solches Produkt wiirde sich voraussichtlich schwer
isolieren lassen.

(Anm. des Referenten: In der Abhandlung
kommt das Wort ,,Autogirung® vor. Es liegt wohl
absolut keine Veranlassung vor, den iiblichen Aus-
druck ,,Selbstgirung® durch ein so wenig gliicklich

gewihltes Wort zu ersetzen.) Mohr.
René Duchemin, Studie iiber die Qualitat der zur
Denaturierung bestimmten Alkohole. (Rev.

gén. chim. pure et appl. 9, 439 [1906].)
Beziiglich der Verwendung von denaturiertem Al-
kohol fiir motorische Zwecke schlieBt Verf. aus
Arbeiten von Sorel,Sabatierund Sende-
rens, Trillat und anderen, dal an der von
manchen Seiten angeblich beobachteten Zerstérung
der Ventile und Zylinderwandungen nicht der De-
naturierungsholzgeist schuld sein kann, daf viel-
mehr der Reinigungsgrad des Athylalkohols eine
merkliche Rolle spielt in der Weise, da Aldehyd-
und Estergehalt schédlich wirken, wiahrend Fuseldle
weniger von Belang sind.  Unannehmlichkeiten
ernster Art — welcher Art wird nicht weiter ange-
geben — soll das zur Denaturierung verwendete
Regie-Benzol mit sich bringen. Bei Kochern und
Lampen zeigen sich Ubelstinde nach zwei Rich-
tungen hin : einmal im Verschmutzen des Brenners
und Verharzen der Dochte und zweitens in der Zer-
storung von Metallteilen der Brenner. Verf. sucht
in erster Linie die Griinde fiir die Metallzerstorung
aufzukléren, indem er Alkohol, Holzgeist, Aldehyd,
Aceton, Methyl- und Athylacetat, Regie-Benzol,
unter den Bedingungen wie sie in einem Lampen-
vergaser herrschen, vergast und die Gase mit Luft
mischt und dann die Einwirkungsprodukte der
Luft auf die Gase kondensiert resp. absorbieren
laBt und die Menge der gebildeten Essigsdure be-
stimmt. Alle der untersuchten Stoffe liefern bei
dieser Behandlung Sdure, am meisten der Aldehyd,
bei hohen Temperaturen auch Athyl- und Methyl-
acetat reichliche Mengen. Den Schliissen, die Verf.
aus seinen Versuchsergebnissen zieht: dafl diese
Essigsdurebildung die Korrosionserscheinungen zu
erkliren verméchte, daBl daher Aldehyd- und Ester-
gehalt sowohl im Athylalkohol wie im Holzgeist be-
sonders schidlich seien, kann Referent nicht bei-
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treten. Einmal gehoren, wenigstens bei unseren | schwach alkalisch. Gelatine wird von allen Orga-

deutschen Brennern, die Korrosionserscheinungen
jetzt zu groBen Ausnahmen, sie scheinen vielmehr
durch die Qualitit des Kupfers bedingt zu sein, aus
dem der Brenner, besonders der Riickleiter, besteht.
Die Essigsiiure konnte sich iiberhaupt nur zwischen
Diise und Brennerkopf bilden und nur innerhalb
dieses beschrinkten Raumes zerstérend wirken,
tatsichlich sind an diesen Teilen der Brenner wohl
nie Zerstorungen zu beobachten. Auf die Verhar-
zung der Dochte wird nicht weiter eingegangen, es
wird nur die wohl zutreffende Ansicht geduBert,
daf der hohe Siedepunkt des zur Denaturierung
vorgeschriebenen Regiebenzols nach dieser Rich-
tung hin ungiinstig wirke. Mohr.
H. Will. Beitrige zur Kenntnis der Sprofpilze obne
Sporenbildung, welehe in Brauereibetrieben
und deren Umgebung vorkommen. (3. Mit-
teilung. Mit 14 Figuren und 3 Tafeln. Zentralbl.
Bakteriol. 2. Abt. 17, 3—11, 75—90, 137—151,
331344, 428445, 604—614, 693—712. 8./9.
1906. Miinchen.)
Nachdemm in den beiden ersten Mitteilungen aus-
schlieBlich die fiir die Brauereipraxis bedeutsamen
Untersuchungsergebnisse mitgeteilt worden waren,
folgt in der dritten Mitteilung eine umfassende
Beschreibung der in drei Gruppen geordneten
Organismen hinsichtlich der Zellformen, ferner der
Wachstumserscheinungen in und auf fliissigen
sowie festen Nahrboden. Das Verhalten der 14
Arten gegeniiber den Zuckerarten ist ein verschie-
denes. Milchzucker konnte keine vergiren, von
wenigen wird Maltose und nur langsam zerlegt.
Am energischsten wird im allgemeinen Dextrose
und Livulose vergoren, und zwar von den Orga-
nismen der zweiten und dritten Gruppe rascher als
von denjenigen der ersten Gruppe. Von der Mehr-
zahl wird auch noch die Saccharose durchschnittlich
rasch in Alkohol und Kohlenséure gespalten, und
zwar wieder von der zweiten Gruppe im allgemeinen
rascher als von der ersten und dritten; viel lang-
samer erfolgt die Zerlegung der Galaktose durch
die gleichen Organismen. Das Giirvermogen der
Torula-Formen im Sinne von Han'sen ist ein
sehr geringes. — In gehopfter Bierwiirze vermdgen
die Organismen alkoholische Géirung hervorzu-
rufen; die erzeugten Alkoholmengen bewegen sich
zwischen 1,09 und 0,079%,. Sie sind in erster Linie
auf die Dextrose und Livulose in der Wiirze zu-
riickzufiihren. Glykogenbildung zeigt sich in ver-
schiedenen Abstufungen, — Bei den Organismen
der ersten Gruppe iiberwiegen bei der Vermehrung
in Wiirze die Séureverzehrer, in der zweiten Gruppe
die Sduremehrer. In noch héherem Grade als bei
der gehopften Bierwiirze als Nahrlosung kam das
Séureverzehrungsvermdégen der meisten der vor-
liegenden Organismen bei Anwendung von Sauer-
krautwasser zum Ausdruck. 0,99 g Sdure in
100 ccm, auf Milchsiure berechnet, vertrugen noch
mehrere der Organismen, - Die Siureverzehrer sind
in der zweiten Gruppe héufiger als in der ersten.
Bei einer Aciditit des Sauerkrautwassers, auf
Milchsdure berechnet, von 0,36 g auf 100 ccm,
entwickelten sich nur zwei der Organismen nicht.
In allen iibrigen Kulturen war die S#ure zuriick-
gegangen, in vielen vollig verzehrt worden; in
einzelnen Fillen reagierte die Niihrfliissigkeit sogar

nismen verfliissigt, und zwar von denjenigen der
zweiten Gruppe im allgemeinen rascher als von
denjenigen der ersten Gruppe. Schwefelwasserstoff-
bildung aus Bierwiirze war in keinem Fall zu be-
obachten; bei Zusatz von pulverisiertem Schwefel
zur Wiirze trat sie jedoch bei vielen auf. Als
Schwefelwasserstoffbildner im Brauereibetrieb kon-
nen die Organismen kaum in Frage kommen. Da-
gegen vermochten mit Ausnahme eines einzigen
alle aus einer mineralischen Nahrlosung mit Zusatz
von pulverisiertem Schwefel das Gas zu bilden.
H. Wil
(. Wehmer. Uber Lebensdauer und Leistungsfibig-
keit technischer Milchsiurebakterien. (Chem.-
Ztg. 30, 1033—1035. 20./10. 1906. Han-
nover.)
Verf. berichtet iiber die Lebensfihigkeit einer nicht
niher bezeichneten Milchsiurebakterienart ohne
Sporenbildung. Die Art wird seit Jahren in einem
500 ceni groBen Glaskolben aufbewahrt; in welchem
gie mit dem auskristallisierten, fast steinharten
milchsauren Kalk eingetrocknet ist. Nach sechs
Jahren waren die Bakterien noch nahezu unge-
schwicht lebensfihig und kaum in ihrer physiolo-
gischen Leistungsfahigkeit verandert. Innerhalb
der folgenden vier Jahre fand jedoch ein weitge-
hendes, wenn nicht volliges Absterben statt. Bei
zwei Impiversuchen war das Ergebnis negativ.
Eine #hnliche Widerstandsfihigkeit vegetativer
Stibchen gegen das Austrocknen diirfte kaum noch
beobachtet worden, aber verbreiteter sein, als man
annimmt. Die Widerstandsfihigkeit ist eine ge-
ringere, wenn die Sdure nicht abgestumpft wird.
Die Abimpfungen gehen nach sechs bis zehn Wochen
nicht mehr an. Verf. macht noch Angaben iiber das
Verhiltnis der gebildeten Milchséure zu der Bakte-
rienmasse. Etwa 100 mg lebende Bakterien setzten
den grofiten Teil des Zuckers (15 g Dextrose) in
10,5 g Milchséure um, somit ungefihr das Hundert-
fache ihres Gewichtes, und 1 mg Bakterien erzeugte
unter den eingehaltenen Bedingungen pro Tag an-
nihernd 10 mg Milchsiaure, d. h. das Zehnfache des
Korpergewichtes. Der Verlust an Zucker bei der
Milchséiuregirung ist meist ein verhaltnismifig
hoher (bis iber 20—309;). Verf. hat von der vor-
liegenden Milchsiurebakterienart bei einem ziemlich
giinstig verlaufenen Versuch aus Dextrose 86,149
Milchsiure erhalten. Ahnliche Ergebnisse wurden
bei anderen Versuchen erzielt. Die Ausniitzung des
Géarmaterials ist also ungentigend. Die Technik ar-
beitet noch ungiinstiger (60-—709, Milchsiure auf
Dextrose berechnet) infolge von Infektionen und
unvollkommener Regulierung der Bedingungen.
Die Verluste bei der Girung entstehen bald durch
Vergasung, bald durch Umwandlung in sonstige
fliichtige oder fixe Nebenprodukte oder endlich und
nicht zum mindesten durch unvollstindige Vergirung
Als stérende Fremdorganismen kommen gelegent-
lich Schimmelpilze, selbst Hefen, vor allem anderen
aber Bakterienarten in Frage. Dem Aufkommen
einer konkurrierenden Fremdvegetation ist durch
moglichste Abkiirzung der Girdauer entgegenzu-
wirken. H. Wil
W. J. Lenze. Ein neuer Essighildner. (Chem.-Ztg.
30, 1299. 29./12. 1906. Miinster.)
Die neuen Essigbildner haben Ahnlichkeit mit einer
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,, Kammer“ und sind auch unter dem Namen
,,Kammerapparate* im Gebrauch. Sie sollen ver-
schiedene Mingel der alten Apparate, wie grofies
Raumbediirfnis fiir Herstellung einer verhéltnis-
miiBig geringen Essigmenge, komplizierte Bedie-
nung usw., beseitigen. Das Bestreben einer vorteil-
hafteren Raumausnutzung fiihrte zu der quadra-
tischen Form fiir den #uBeren Behilter. Durch
geeignete Vorrichtungen wird die Maische gleich-
miBig iiber die ausgedehnte Fliche der groferen
Spénemenge verteilt. Der Apparat wird in ver-
schiedener GroBe gebaut. Fiir eine Leistungs-
fihigkeit von 4—6001 von 9—10%igem Kssig
betriagt die Hohe 225250 ecm, die Tiefe 200 cm,
wihrend die Linge je nach den Ortlichen Verhélt-
nissen zwischen 4 und 6 m schwankt. Soll im
Melrbildnerbetrieb ein Essig von etwa 129; pro-
duziert werden, so muBl der Ablauf unter ent-
sprechendem Zusatz von Alkohol einen zweiten
Apparat passieren oder nochmals zuriickgegossen
werden. Das Auflere des Apparates weist zwei
Hauptbestandteile auf: die dichte Wanne zum
Auffangen des Ablaufes aus den Spénen und den
Oberbau, der aus dem fachwerkartigen Geriist mit
der Verschalung und den eingepackten Spinen
besteht. Diese lagern auf einem Lattenrost. Zwi-
schen letzterem und dem Fliissigkeitsspiegel in der
Wanne findet iiberall die Luft Eingang in die
Spine. Die Luftzirkulation ist regulierbar. H. Will.

Verfahren zur Darstellung eines zum Denaturieren
von Spiritus sowie fiir andere technische Zwecke
geeigneten Ketomdls, (Nr. 175078. Kl 120.
Vom 15./5. 1903 ab. Filipp Karaseff
in St. Petersburg.)

Patentanspruch : Verfahren zur Darstellung eines

zum Denaturieren von Spiritus sowie fiir andere

technische Zwecke geeigneten Keton6ls, dadurch
gekennzeichnet, daf stirke- und zuckerhaltige

Stoffe der sauren Gérung in Gegenwart von

kohlensaurem Calcium ausgesetzt werden, wo-

rauf man die dabei entstandenen Calciumsalze
der fetten Siuren einer trockenen Destillation
unterwirft. —

Die nach den bisherigen Methoden erhaltenen
Ketonole sind nicht nur teuer, sondern haben auch
Ubelstinde insofern, als sie zum Teil héher als 170°
sieden und leicht durch Natriumbisulfat entfernt
werden konnen, ferner Kohlenwasserstoff enthalten
und endlich in niedriggradigem Spiritus nicht 16s-
lich sind. Die nach vorliegendem Verfahren erhal-
tenen Ole sieden dagegen niedrig, lassen sich daher
nicht leicht mit Bisulfit entfernen, sind fast ganz
kohlenwasserstofffrei und billig herzustellen und
teilen auBerdem dem Spiritus einen sehr brennen-
den und nachhaltigen, unangenehmen Geschmack
mit, so daf sie als Denaturierungsmittel vorziiglich
geeignet sind. Karsten.
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Tagesgeschichtliche und Handels-
rundschau.

Seidenindustrie der Vereinigten Staaten von
Amerika. Die von der Silk Association of America
verdifentlichte Revue der Seidenindustrie fiir daserste
Halbjahr 1906 schitzt die Produktion der Seidenfab-
riken in den Ver. Staaten an Seidenzeugen dem Werte
nach auf 82500000 £ im Jahre. Den seitens der
amerikanischen Industrie erreichbaren Verbrauch
von Rohseide ermittelte die Association auf
18 300000 engl. Pfund. Hiervon entfallen 15600000
Pfund auf die Seidenweberei, 1 700 000 Pfund auf
die Herstellung von Maschinengarn und Nihseide,
500 000 Pfund auf die Baumwollfabriken, 250 000
Pifund auf die Wollfabriken und 250 000 Pfund auf
die Strumpfwarenfabriken. AuBerdem wird ein
Verbrauch von 2 500 000 Pfund ungezwirnter Roh-
seide fiir die Kleiderstoffweberei gerechnet. Wih-
rend in den letzten fiinf Jahren Stiihle fiir schmale
Seidengewebe um nur 35,99 zunahmen, steigerte
sich die Zahl der schnellaufenden groflen Webstiihle
um 132,29]. (Z. f. Textilind. 1, 357 [1906].)

Massot.

Gewinnung von Phosphor aus Wavellit. In der
Nachbarschaft von Mount Holly Springs, ungefihr
10 Meilen siidwestlich von Harrisburg (Pennsyl-
vanien), stiel man vor mehreren Jahren beim Schiir-
fen auf weilen Ton, der als Fiillstoff bei der Papier-
fabrikation dort in grofen Mengen verwendet wird,
auf eigentiimliche, runde, weiBle Nieren, die beim

Aufbrechen eine schone strahlenférmige, seiden-
artige, faserige Struktur aufwiesen. Die Unter-
suchung ergab, daB sie Wavellit, ein Aluminium-
phosphat, darstellten, ein Mineral, das in reinem
Zustande selten vorkommt und in abbauwiirdiger
Menge bisher noch nirgends angetroffen worden ist. .
Von einer Anzahl Kapitalisten in Philadelphia wurde

die Am. Phosphorus Co. gegriindet, die eine

Hiitte zum Ausbringen des Phosphors aus dem Erz
errichtete. Wie George W. Store, Mitarbeiter
des U. S. Geological Survey in den ,,Contributions

to Economic Geology* berichtet, sind in der Hiitte

wihrend des Jahres 1905 400 t Erz durchgesetzt

worden. Es wird nach dem R e 2 d m a n schen Ver-

fahren (patentiert i. J. 1889) gearbeitet, das iiber-

haupt die groBte Verbreitung gefunden hat. Hine

andere kleinere Ablageruug von phosphorhaltigem

Erz ist von J. L. Musser in dem kleinen Tal 6st-

lich von Upper Mill, eine englische Meile oberhalb

Mount Holly Springs, entdeckt worden. Ferner hat

T. C. Hopkins das Vorkommen von Wavellit

im weilen Ton von North Valley Hill, an der Nord-

seite von Chester Valley, beobachtet.

Die Weltproduktion an Phosphor ist verschie-
denartig auf 1000 bis zu 3000 t geschiitzt worden.
Der grioBere Teil davon kommt aus der Albright &
Wilson-Fabrik zu Wednerfield, Oldbury (England),
in welcher auch das R eadman sche Verfahren
ausgearbeitet worden ist. Andere bedeutende Fa-
briken befinden sich zu Lyon in Frankreich und zu
Griesheim und Frankfurt a. M. in Deutschland.



